
 
 

KADA ZA PASTERIZACIJU, tip PR 126 
 
 
NAMENA: 
 
Koristi se za termi~ku obradu - pasterizaciju u konzervnoj industriji,  mesnoj  
industriji, proizvodnji pi}a i preradi vo}a i povr}a. 
 

 
 
KONSTRUKCIJA: 
 
Ura|ena je kao horizontalna posuda sa la`nim perforiranim dnom ispod koga  su  
sme{teni greja~i.  Mo`e biti sa izolacijom ili bez nje.  Sa  gornje strane je trodelni  
poklopac, sa vodenim zaptivanjem. 
Opremljena je odgovaraju}im  instrumentima za pra}enje radnih uslova,  njihovo 
ostvarivanje i odr`avanje.  
Tako|e je snabdevena odgovaraju}om armaturom za punjenje i pra`njenje,  kao i  
~i{}enje. 
Materijal izrade je kompletno ner|aju}i ~elik. 
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TEHNI^KE KARAKTERISTIKE: 
 
 
Kapacitet:   zavisi od vi{e faktora; ulazne temperature, na~ina 

   grejanja, vremena zadr`avanja na temperaturi  
   pasterizacije, vrsti i karakteristikama proizvoda itd. 

   Jednovremeno  se  u  kadu mogu slo`iti 324 boce
   od litra,ili 650 staklenki od 0.72 l. Za neke   
   uobi~ajene prametre ovo je kapacitet. 

 
Potro{nja energije:   zavisi od vrste i karakteristika energije,  u kadi je 

   mogu}e preneti  oko  80.000 Kcal/h,  zavisno od  
   uslova. 

 
Dimenzije kade (spolja{nje): du`ina  L= 2.000 mm 
   {irina   B= 1.000 mm 
   visina   H= 1.100 mm 
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