
 
 

SU[ARA ZA VO]E I POVR]E, tip PR 128 
 
NAMENA 
 
Su{ara je namenjena za su{enje vo}a, povr}a, lekovitog bilja i {umskih 
plodova, prethodno pripremljenih za su{enje, kao i za tretiranje maslina, 
smokvi, urmi, banana, a mo`e se koristiti i za proizvode kao {to su kazein, 
meso, riba, i proizvodi sli~ne strukture, ukoliko ih je mogu}e ubacivati u 
su{aru u komadi}ima ili granulama. Ovde spadaju i neke cerealije kao {to 
su kukuruz, soja, zrno kafe, kao i plasti~ni granulati. 
Zahvaljuju}i tehni~kom re{enju i na~inu rada, obezbe|uje zadr`avanje 
prave prirodne boje, arome, ukusa i svarljivosti su{enog proizvoda 

 

 
 
1. Ure|aj za ulaganje 
2. Posuda za su{enje koja se 

nakre}e 
3. Okvir koji se di`e 
4. Mesto za opslu`ivanje 
5. Prostor za su{enje 

 
6. Prostor za grejanje 
7. Glavni greja~ 
8. Me|ugreja~ 
9. Ulaz ~istog vazduha 
10. Ventilacija 
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Asortiman proizvoda sa na{eg podneblja za koje je su{ara prvenstveno 
namenjena: 

 
Vo}e: 
- {ljive (sa ili bez ko{tica); 
- kajsije; 
- gro`|e; 

 

Povr}e: 
- krompir, mrkva, luk; 
- celer, praziluk, beli luk; 
- paprike, karfiol; 
- rezana boranija, gra{ak; 
- per{un, pa{trmak; 
 

[umski proizvodi: 
- pe~urke, drenjine, gloginje, itd; 
 

Lekovito bilje: 
- nana, kamilica, bagrem cvet, 

zova cvet, lipa, itd; 
 

 
 

KONSTRUKCIJA 
 

Da bi se obezbedio vrhunski kvalitet proizvoda konstruktivno re{enje 
su{are je specifi~no ura|eno. Omogu}ava delimi~no kontinuitet u pripremi 
sirovine i su{enju. 

 
 

br. listova: 
7 

Obradio: SU[ARA ZA VO]E I POVR]E 
list broj: 
2 

 datum       
1994 god. Tip PR 128 B e o g r a d 



 
 
 
Obim isporuke obuhvata: 
 
- ku}i{te:  ura|eno od ~eli~nih profila,  sa zidovima,  podom i plafo 

    nom od termoizolacionih panela. Na bo~nim stranama su 
     kliza~i za lese i mehanizam za njihov transport 
- snabdeva~ sve`im vazduhom:    postavljen je na tavanici, sa ugra|enim  
                                grejnim telom, `aluzinom za usmeravanje vazduha,            
                                temperaturskim reglerom i termometrom; 

        - me|ugreja~: sme{ten izme|u gornje suve i  donje  vla`ne  zone.  Slu`i 
    za dogrevanje vazduha u recirkulaciji i njegovu ravnomernu  
                                         distribuciju; 

- obilazni zasun: postavljen je iznad su{are sa priklju~kom na automatiku, 
    preko koje se komanduje njegovim radom; 
        - radijalni ventilator: za recirkulaciju vazduha, sa   `aluzinom  i   sopstvenim 
    pogonom; 
        - podiza~ lesa: za podizanje lesa u toku  postupka  su{enja,  sa  sopstve 
    nim pogonom; 
        - sistem za ulaganje lesa:   za  ulaganje  lesa  u  obe  sekcije  za  su{enje,  sa  
    sopstvenim   elektropogonom  i  bo~nim   motorom,  sa  
    mehanizmom za pra`njenje lesa; 
        - pokrivna kapa: objedinjuje usis  i  izlaz vazduha  i  obezbe|uje  me{anje 
    u toku  obstrujavanja,  a ujedno {titi  ventilator  i  mehani 
    zam od ki{e; 
        - kondez lonac: kod grejanja parom, radi odvajanja kondenzata iz grejnih  
    tela; 
        - lese:   za proizvod, ura|ene od ~eli~nih profila  sa re{etkom  na  
    dnu od pljosnatog  ~elika i dnom od  perforiranog  alumi 
    nijuma; 
        - mikroprocesor: za upravljanje i odr`avanje potrebnog i  zadatog  re`ima. 
    U mikroprocesoru su memorisani  programi za 20  vrsta 
    proizvoda koji se po `elji mogu korigovati; 
        - instrumenti:           za merenje temperature i vla`nosti vazduha; 
        - elektri~ni orman: za snabdevanje su{are potrebnom elektri~nom energijom, 

    sa osigura~ima. 
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NA^IN RADA: 

 
 - Su{ara se uklju~i na sistem za zagrevanje; 
 - Uz pomo} mikroprocesora uspostave se uslovi prema vrsti proizvoda, 
   pri ~emu se mogu koristiti memorisani podaci ili po `elji korigovani; 
 - Pripremljen proizvod se ravnomerno rasporedi po povr{ini lese pri ~emu se 
   koristi pomo}ni alat i pribor; 
 - Koli~ina proizvoda na jednoj lesi zavisi od vrste i drugih osobina tog proizvo 
   da i kre}e se od 50 - 100 kg; 
 - Lesa se u polo`aju A1 ubaci u po~etnu - vla`nu zonu su{enja; 

  - Potom se radi punjenje slede}e lese; 
 - Tok punjenja je naj~e{}e oko 20 min, za ve}inu proizvoda, a kod nekih se 
   kre}e od 30 min do 2 h, kao na primer za {ljive i kajsije (polutke); 
          - U praksi se pokazalo da vreme ciklusa treba da bude isto. Ukoliko se poka`e 
            da je proizvod presu{en, treba da se pove}a koli~ina proizvoda, a ne da se sma
            nji vreme takta. 
          - Preporu~ena temepratura je:           vla`na zona 70 0C +  5 0C 
                                                                      suva zona   60 0C +/- 5 0C; 
          - Kod proizvoda sa ve}im komadima ili kod proizvoda koji imaju visoke sadr`aje 
            {e}era (gro`|e, banane) odabira se ni`a temperatura vazduha. Ukoliko je mala 
            koli~ina proizvoda, odnosno ulazna vlaga proizvoda, mo`e ja~e da se otvori  
            poklopac za proto~ni vazduh; 
 - Uklju~i se kretanje lifta i prva uba~ena lesa se iz polo`aja H1 (u izvedbi sa 
            protivstrujnim kretanjem proizvoda) pomera na gore za jedan korak; 
 - Potom se ubacuje druga lesa i sve tako do ~etvrte, tj. do popune vla`ne zone; 
 - Za dalji postupak, prebacivanje iz vla`ne u suvu zonu, lesa se iz polo`aja H2 

   vadi i dovodi u polo`aj A2, zatim podi`e u polo`aj A3 i ubacuje u suvu zonu 
   polo`aj H3; 

          - Va`no je napomenuti, da se pri obila`enju me|ugreja~a, odnosno pri  
            prebacivanju iz zone predsu{enja u zonu su{enja, pru`a prilika da se ve}  
            prosu{eni proizvod rastrese i okrene, ~ime je omogu}eno kvalitetno su{enje  
            proizvoda koji su skloni lepljenju (uglavnom vo}a) 
 - Punjenje suve zone je identi~no opisanom punjenju vla`ne zone uz prebaci 
   vanje lesa iz vla`ne u suvu zonu; 
 - Osu{en proizvod se nalazi na lesi u polo`aju H4, odakle se lesa vadi i dovo 
   di u polo`aj A4, zatim prazni i sprema za novo punjenje; 

 - Kod promene proizvoda potrebno je su{aru o~istiti i detaljno je provetriti. 
   Detaljan opis dat je u uputstvu za rukovanje i odr`avanje. 
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KAPACITETI 
 

Kapacitet, na bazi sirovine na ulazu, u 
kg/h, za 5-7% vlage za povr}e i 15-20% 
za jabuke, kajsije itd, posle su{enja, pri 
~emu je povr}e pripremljeno i ise~eno na 
rezance 6 mm ili kockice 10x10x10 mm, 
odnosno za luk ise~en na plo~ice   4mm i 
papriku ise~enu na kolutove 10 mm. 
Date vrednosti su srednje veli~ine: 

 

 
Ubacivanje tacne u komoru: 

 
 
Va|enje tacne iz zone 
predsu{enja: 

 
 
Ubacivanje tacne u zonu su{enja: 

 
 
Va|enje tacne iz zone su{enja: 

 
 
Pra`njenje tacne : 

 
 

 
 - krompir  330-375  kg/h 
 - mrkva  300-330 kg/h 
 - luk crni  270-300 kg/h 
 - luk beli  270-300 kg/h 
 - praziluk (stablo) 300-350 kg/h 
 - praziluk (list) 250-280 kg/h 
 - celer (koren) 300-350 kg/h 
 - gra{ak (zrno) 220-250 kg/h 
 - boranija (rezana) 240-260 kg/h 
 - paprika  280-320 kg/h 
 - karfiol  250-300 kg/h 
 - pe~urke  260-280 kg/h 
 - paradaiz  250-270  kg/h 
 - spana}  120-150 kg/h 
 - pa{trmak  300-320 kg/h 
 - cvekla  300-330 kg/h 
 - {pargla  240-270 kg/h 
 - jabuke (kolutovi) 250-270 kg/h 
 - {ljive (sa ko{ticom)60-150 kg/h 
 - gro`|e    80-150 kg/h 
 - banane (zelene) 300-330 kg/h 
 - kru{ke  120-150 kg/h 
 - kajsije    60-150 kg/h 
 - karanfili}i  300-330 kg/h 
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TEHNI^KE KARAKTERISTIKE: 
 

 - instalisana snaga:  P = 9 kW; 
 - broj lesa:             Z = 10 kom; 
 - zapremina lesa  cca:           V = 5000 l; 
 - kapacitet po jednoj lesi: G1= 150 kg; 
 - sredstvo za grejanje:           para od 6 bara ili vrelouljni kotao, sa radnom 

                 temperaturom ulja cca 170oC; 
 - potro{nja pare:            q = 2 kg za 1 kg isparene vode; 
 - sadr`aj vode u spoljnom vazduhu 15 gr/kg; 
 - bruto te`ina:                            cca 6500 kg; 
          - dimenzije su{are:                    LxBxH = 3600 x 2320 x 4780 mm; 
          - dimenzije ukupno potrebnog prostora (za komoru su{are i manipul .ispred): 
                                                            6920 x 2320 mm. 
  
 
          NAPOMENA 
  
 Su{ara mo`e koristiti i druge izvore energije umesto pare, npr. grejni fluid 
 mo`e biti i termi~ko ulje zagrevano u elektri~nim kotlovima. Pri naru~ivanju 
 mora se definisati na~in grejanja. 
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